附件1
榜单任务

一、腌腊制品冷风干燥成套智能装备
需求目标：开发腌腊制品冷风干燥成套智能装备，需重点突破的技术难点：

1、精准控温技术

冷风干燥过程中，温度是影响腌腊肉制品品质的关键因素之一。精准控温技术是实现高效、稳定干燥的重要前提。技术难点在于如何在整个干燥过程中实现对温度的精确控制，避免温度波动对腌腊肉制品的色泽、口感和营养价值造成不良影响。为此，需要研发先进的温度控制系统，结合传感器和算法，实现温度的实时监测和自动调节。

发酵室内温度控制精度要求：设定值±1°。

2、湿度调控策略

湿度是影响腌腊肉制品干燥效果和保存品质的重要因素。在冷风干燥过程中，湿度的合理调控至关重要。技术难点在于如何根据腌腊肉制品的特性，制定合适的湿度调控策略，以实现快速而均匀的干燥。这涉及到对干燥室内湿度的实时监测、分析和控制，需要综合考虑环境湿度、物料含水量以及干燥速率等多个因素。

发酵室内温度控制精度要求：设定值±0.5%RH

3、扰动流场分布规律

针对风干发酵室送风结构进行设计，使得生产区域的气流组织合理，气流分布均匀，以获得失水率一致的产品，从而提高成品率。在技术经验基础上，设计不同的气流组织系统并在设备制作之前进行相关的软件模拟。

干燥不均匀度：≤1%

4、智能化监测系统

智能化监测系统是实现冷风干燥过程自动化和智能化的关键。技术难点在于如何构建全面、准确的监测体系，实现对温度、湿度、风速等关键参数的实时监测和数据分析。同时，还需要结合云计算、大数据等技术，对监测数据进行处理和分析，为操作人员提供有效的决策支持。依托物联网和远程监控技术，通过设备连接、数据采集与分析、远程监控与维护等步骤实现设备的远程状态监测、故障诊断和维护，提高运维效率和设备可靠性，支撑完善高效的售后运维服务。

智能装备控制系统：计算机远程控制+APP移动端+客户端协同控制运行参数。

5、自动化操作技术

自动化操作技术是提高冷风干燥设备生产效率和质量稳定性的重要手段。技术难点在于如何设计合理的自动化控制系统，实现设备的自动上料、自动排湿、自动调温等功能。此外，还需要考虑如何降低自动化系统的故障率，提高设备的可靠性和稳定性。

设备使用有效度：≥98%。

6、节能环保设计

节能环保是当前工业设备研发的重要方向。对于冷风干燥设备而言，如何在保证干燥效果的同时降低能耗和排放，是技术难点之一。这涉及到对设备结构、材料以及工艺流程的优化设计，以提高设备的热效率和能源利用率。同时，还需要研发先进的尾气处理系统，减少对环境的影响。

单位耗电量：≤5500 KJ/Kg。

7、高效干燥工艺

高效干燥工艺是实现腌腊肉制品冷风干燥成套智能装备高效运行的关键。技术难点在于如何根据腌腊肉制品的特性和干燥需求，设计合理的干燥工艺，以实现快速、均匀且高效的干燥效果。这需要对干燥过程中物料的热传递、水分迁移等机理进行深入研究，并结合实践不断优化干燥工艺参数。

成果形式：

1.研发腌腊制品冷风干燥成套智能装备1种； 
2、发表高水平论文1-2篇(B类)；

3、申请发明专利3-5项，授权发明专利2-3项；

4、授权实用新型专利3-5项；

5、软件著作权授权1项；

6、申请团体标准1-2项，制订企业标准2-3项。

技术指标：

1、有效烘干容积/%：明示值±3%；

2、干燥不均匀度/%：≤1；

3、干燥后物料水分/%：≤30；

4、风干室温度控制精度/℃：±1；

5、风干室湿度控制精度/%RH：±0.5；

6、单位耗电量/KJ/Kg：5500。
